
1GH GF 506 
 

_________________________________________________ 
 

Descripción      GRASA DE USO ALIMENTARIO 
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Datos complementarios  

 

 

 

 
   PROPIEDADES FÍSICO-QUÍMICAS Y TÉCNICAS 
 

 
_________________________________________________ 
 

Notas importantes 
 
 
 
 
 
 

 

Modalidades de uso 
 
 
 
 
 

_________________________________________________ 
 

Envases disponibles 500 ml.  
 

Las indicaciones de la presente ficha técnica se basan en las características y la potencialidad de uso de las que tenemos conocimiento. En términos 

generales no se puede deducir a partir de estos datos ningún tipo de obligación o responsabilidad legal.  

Propiedades Descripción  Propiedades Descripción 

Aspecto Con consistencia de 

pomada 

   

Color Blanco    

Densidad a 20°C 1,000     

Punto de inflamabilidad >200 °C    

Penetración trabajada 

dobles golpes ASTM D217 

250 mm/10    

     

     

SEDE LEGAL 
Via Domenico Scarlatti, 26 

20124 Milano (Italia) 

Oficinas Comerciales y Establecimiento 
Corso Europa, 91 – 20020 Solaro (MI) 

info@farmicol.com  
Servicio de Atención al Cliente: 02 84505409 

www.faren.com 

Satisface los requisitos recogidos en las especificaciones más 
exigentes emanadas de organismos como el F.D.A. , F.U. 
Lubricación de elementos de las máquinas utilizadas en la 
industria alimentaria: FÁBRICAS DE PASTA, 
PANIFICADORAS, ELABORACIÓN DE PRODUCTOS A BASE 
DE FRUTA  INDUSTRIAS LÁCTEAS E INDUSTRIAS 

Limpiar bien las piezas que se vayan a tratar y eliminar los 
posibles restos de grasa o de lubricante que se hayan podido 
acumular anteriormente.  
Distribuir con una espátula o un pincel de cerdas duras de 
forma uniforme hasta aplicar el espesor deseado.  

Compuesto por un aceite blanco de uso farmacéutico refinado 
de 8° nivel.      Puede utilizarse para lubricar diversos 
elementos, cojinetes y piezas de otro tipo, que NO soporten 
cargas muy pesas, pero que estén expuestas a temperaturas 
elevadas. 

Cuando entra en contacto con los alimentos NO provoca 
ningún tipo de contaminación nociva.     
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